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ENTREES

Salade verte

Salade fraicheur

Salade César : Salade, poulet, croutons, parmesan
Carpaccio de Boeuf “Glareyarde” - 100g - 200g

En plat servi avec frites maison

SPECIALITE SIERROISE

LA FONDUE GLAREYARDE “L’ORIGINALE” MIN 2.PERS

Viande 250g./pers.
Saladier en entrée
Frites et sauces maison : Tartare, Cocktail, Ail, Moutarde & miel

Supplément viande 150g./pers

VIANDES TARTARES
Burger Le Tréfle 27.- Tartare de Boeuf
Buns, boeuf d’Hérens 180g, raclette,
lard, oignons confits, tomate, Tartare de Saumon
salade, frites maison
*Option sans gluten sur demande Tartare de Thon
Roast Beef 28.-
. X ’ toasts, beurre et nos frites maison.
Sauce tartare et frites maison
Canard a I'orange 34 .- WOR

Léegumes de saison et riz.

Entrée

7.-
Q.-
12.-
16.-

Tous nos tartares (180 g) sont servis avec

Nouilles et légumes fagon asiatique.

Entrecdte de boeuf 30, Selon vos envies gambas ou boeuf

Frites maison, légumes.

POISSON

Sauce a choix : Café de Paris,
Morilles, Poivre vert & Cognac

tartare maison

Filet de perches de Loé

Légumes de saison, frites et sauce

Plat
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30.-

45.-

15.-
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36.-
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42.-




VIANDES

Burger Le Trefle

Buns, boeuf d’Hérens 180g, raclette, lard, oignons confits, tomate, salade,
frites maison
*Option sans gluten sur demande

Ballotine de poulet d’ici et d’ailleurs
Créme d’abricot du Valais, sauce curry de madras, champignons,
légumes de saison et son écrasé de pomme de terre aux herbes

Magret de canard a 'orange
Riz et ses petits legumes

Entrecote de boeuf
Servi avec légumes de saison, frites maison
Sauce a choix: Café de Paris, Morilles, Poivre vert & Cognac

WOR

Nouilles et légumes fagon asiatique. Selon vos envies gambas ou boeuf

POISSONS

Steak d’espadon ou Thon selon arrivage
Riz et ses petits legumes

Filet de perches de Loé
Légumes de saison, frites maison, sauce tartare maison

POUR NOS HERITIERS, HERITERES

Nuggets de poulets Légumes de saison, frites maison
Steak haché de boeuf d’Hérens Légumes de saison, frites maison
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DESSERTS

Créme bralée “Saveur du moment”

Mousse au chocolat, chantilly.

Tartelette du jour

Fondant au chocolat

Boule de glace vanille, chantilly maison (15 min d’attente)
Café ou thé gourmand

Tous nos desserts (excepté la glace) sont fait maison
GLACES

Coupe Valaisanne
2 boules de sorbet d’abricot arrosées d’eau de vie d’abricot
Coupe Danemark
3 boules de glace vanille, chocolat, chantilly maison
Café glacé
2 boules de glace moka, espresso, chantilly maison
Boule de glace
Parfums: vanille, chocolat, moka, straciatella, abricot, citron, fraise
Supplément chantilly maison

Notre équipe est a votre disposition pour toute information concernant les allergénes.
Provenance des produits: Suisse, Grece, France, Japon, Nouvelle Zélande, Paraguay, Hongrie
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